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TANNALLIER EXTRA SWEET 
Elagické taníny v roztoku 

 
VLASTNOSTI  
TANNALLIER EXTRA SWEET je kvapalný tanín, ľahko použiteľný, z 
francúzskeho dubu (Quercus robur a Quercus petraea), vyselektovaného a 
vyzretého na otvorenom vzduchu počas aspoň 24 mesiacov, s vysokým 
obsahom elagických tanínov, komplexných aldehydov a typickou výbavou z 
pôvodného dreva, so sladkými vanilkovými znakmi a ovocnými vnemami. 
TANNALLIER EXTRA SWEET pozitívne prispieva k senzorickej vyváženosti 
vína, pretože jeho výbava tanínov a aldehydov činia hotové víno komplexnejším 
a elegantnejším. 
TANNALLIER EXTRA SWEET je ideálny vo fázach školenia pre okamžitý efekt, 
zistiteľný hneď po jeho aplikácii. 
 
POUŽITIE  
TANNALLIER EXTRA SWEET je ideálny pre všetky fázy školenia vín až po 
prípravu vína na flašovanie. Pri použití pri školení napomáha dosiahnutiu 
oxidačno-redukčnej vyváženosti, zlepšuje štruktúru a v konečnej fáze prípravy 
na flašovanie dodáva otvorenosť, objem a telnatosť. 
 
Výhody produktu TANNALLIER EXTRASWEET sú: 
 praktickosť použitia stabilizovanej kvapalnej formulácie; 
 ochrana odrodových aróm v muštoch u aromatických hrozien; 
 zvýšenie štruktúry a chuťovej perzistencie. 

 
DÁVKOVANIE A SPÔSOB POUŽITIA  
5-20 ml/hl – biele vína;   
5-50 ml/hl – červené vína. 
Poznámka: Odporúča sa vykonať skúšky v malom na stanovenie optimálneho 
technologického a senzorického dávkovania. 
 
ZLOŽENIE  
Taníny z francúzskeho dubu s vysokým obsahom komplexných aldehydov, v 
stabilizovanom roztoku MBS (<1%). 
BALENIA 
Flakóny po 1 kg.  
 
Vyhovuje:  
Rezolúcii OIV-OENO 624-2022 – aktualizácia monografie o enologických 
tanínoch 
Rezolúcii OIV-OENO 675B-2022 – špecifické monografie o elagických tanínoch. 

 
 

Tento produkt nie je považovaný za nebezpečný, a teda sa nevyžaduje bezpečnostný list. 


